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ABSTRAK

Ardianto Nugroho. NIM 2411907431. Studi Kelayakan Bisnis lIga Gepuk Cah
Pekalongan

Sektor usaha mikro kecil dan menengah (UMKM). Salah satu bisnis yang saat ini sudah
menunjukkan kearah yang lebih baik tersebut adalah bisnis usaha kuliner. Hal ini
dikarenakan menjadi kebutuhan masyarakat indonesia, oleh karena itu usaha kuliner
hadir untuk memenuhi kebutuhan tersebut, salah satunya yaitu lga Gepuk Cah
Pekalongan. Namun muncul masalah yang sering ditemui masyarakat yaitu tentang
kenyamanan sebuah restoran, rasa menu yang tidak standar dan harga yang melambung
tinggi Oleh karena itu peneliti mengambil judul “STUDI KELAYAKAN BISNIS IGA
BAKAR GEPUK

Penelitian ini adalah bertujuan untuk mengetahui apakah usaha tersebut memiliki nilai
jual, produksi yang sesuai minat pasar, SDM yang tepat untuk menjalankan usaha, serta
apakah keuangan perusahaan yang dikelola menguntungkan atau tidak. Jenis penelitian
yang digunakan adalah penelitian eksploratif merupakan penelitian awal yang bertujuan
untuk mendapatkan gambaran mengenai suatu topik penelitian untuk nantinya akan
diteliti lebih jauh

Hasil penelitian menunjukan setiap aspek dalam penelitian ini dinyatakan layak,salah
satunya dalam aspek keuangan.dalam laporan keuangan memberikan nilai yang positif
dengan hasil payback period 1 1 Bulan 5 Hari kurang dari 5 Tahun, NPV bernilai positif
yaitu sebesar Rp.193.258.132 IRR sebesar 39,03% dan PI bernilai 12,40 sehingga Resto
Iga Bakar Gepuk Cah Pekalongan dikategorikan layak.

Kata Kunci:Studi Kelayakan, lga Bakar Gepuk Cah Pekalongan, Pasar,
Pemasaran, Teknis, Oprasi, MSDM, Keuangan.



ABSTRACT

Ardianto Nugroho. NIM 2411907431. Business Feasibility Study Iga Gepuk Cah
Pekalongan

Micro, small and medium enterprises (MSMES) sector. One business that is currently
showing a better direction is the culinary business. This is because it is a need for the
Indonesian people, therefore culinary businesses exist to meet these needs, one of which
Is Iga Gepuk Cah Pekalongan. However, there are problems that are often encountered
by the community, namely the convenience of a restaurant, the taste of the menu that is
not standard and the prices that are inflated.

This study aims to find out whether the business has selling points, production that
matches market interests, the right human resources to run the business, and whether
the company's finances are managed profitably or not. The type of research used is
exploratory research, which is initial research that aims to get an overview of a
research topic for later further research.

The results showed that every aspect in this study was declared feasible, one of which
was in the financial aspect. The financial statements gave a positive value with the
payback period 1 1 month 5 days less than 5 years, the NPV was positive, namely Rp.
193,258,132 IRR of 39.03% and the PI is 12.40 so Resto lIga Bakar Gepuk Cah
Pekalongan is categorized as feasible.

Keywords: Feasibility Study, Iga Bakar Gepuk Cah Pekalongan, Market, Marketing,
Technical, Operations, HRM, Finance.
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