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ABSTRAK 

 

 
RULI FIRMANSYAH. NIM 2421901831. Analisis Perhitungan Persediaan 

Menggunakan Metode FIFO dan Average Pada Gudang Persediaan di Restoran 

Rumah Air Bogor. 

 

 

Persediaan merupakan aset  penting Perusahaan , karena jenis aset ini akan dikonversi 

oleh Perusahaan menjadi uang. Permasalahannya adalah persediaan ini sangat 

dibutuhkan untuk operasional Perusahaan dalam hal produksi ataupun penjualan. 

Semakin besar jumlah persediaan, maka semakin besar pula biaya yang dikeluarkan 

untuk mengelola dan menjaga persediaan. Namun jika tidak ada persediaan maka 

operasional Perusahaan akan terganggu dan Perusahaan akan sulit untuk menghasilkan 

laba atau  keuntungan. Untuk itu dalam pengelolaannya, harus menggunakan sistem 

serta metode-metode perhitungan yang komprehensif agar persediaan tidak 

disalahgunakan dan menjadi penunjang operasional Perusahaan dengan jumlah yang 

cukup. 

 

Tujuan dari penelitan ini adalah untuk mengetahui hasil perhitungan persediaan 

menggunakan metode FIFO dan Average pada gudang persediaan di restoran Rumah 

Air Bogor. Jenis penelitian yang digunakan adalah penelitian deskriptif kuantitatif 

dengan menggunakan teknik pengumpulan data berupa wawancara, observasi dan 

dokumentasi. Adapun sampel yang diambil adalah jumlah persediaan pada gudang 

persediaan di restoran Rumah Air Bogor dengan kategori persediaan Soft Drink dan 

kategori persediaan Beverage. Metode analisis data yang digunakan adalah dengan cara 

melakukan observasi, mengumpulkan data, melakukan perhitungan persediaan metode 

FIFO dan Average, serta malakukan penarikan kesimpulan dari hasil penelitian. 

 

Setelah dilakukan penelitian dan perhitungan pada persediaan yang ada di gudang 

persediaan di restoran Rumah Air Bogor didapat hasil sebagai berikut. Hasil perhitungan 

persediaan Soft Drink metode FIFO sama dengan hasil perhitungan persediaan oleh 

Perusahaan , yaitu sebesar Rp. 8.367.500,- sedangkan hasil perhitungan persediaan Soft 

Drink metode Aveage sebesar Rp. 8.303.492,- . Hasil perhitungan persediaan Beverage 

metode FIFO sama dengan hasil perhitungan oleh Perusahaan , yaitu sebesar Rp. 

5.451.960,- sedangkan hasil perhitungan persediaan Beverage metode Averrage sebesar 

Rp. 5.483.895,- . Pada perhitungan persediaan Soft Drink, hasil perhitungan persediaan 

metode FIFO lebih besar dari pada hasil perhitungan persediaan metode Average, 

sedangkan pada perhitungan persediaan Beverage, hasil perhitungan perhitungan 

persediaan metode FIFO lebih kecil dari hasil perhitungan persediaan metode Average. 

Hasil perhitungan persediaan metode FIFO baik persediaan Soft Drink maupun 

persediaan Beverage selalu sama dengan hasil perhitungan persediaan oleh Perusahaan 

dikarenakan metode perhitungn yang dilakukan oleh Perusahaan adalah perhitungan 

perhitungan periodic dengan harga yang diakui adalah harga pembelian terakhir. 

 

Kata Kunci : Persediaan, FIFO, Average. 
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ABSTRACT 

 

 
RULI FIRMANSYAH. NIM 2421901831. Analysis Of Inventory Calculations Using 

The FIFO and Average Method in The Inventory Warehouse at Rumah Air Bogor 

Restorant. 

 

 

Inventory is an important asset for the company, because this type of asset will be 

converted by the company into money. The problem is that these supplies are needed for 

the Company's operations in terms of production or sales. The greater the amount of 

inventory, the greater the costs incurred to manage and maintain inventory. However, if 

there is no inventory, the Company's operations will be disrupted and it will be difficult 

for the Company to generate profits. For this reason, in its management, it must use a 

comprehensive system and calculation methods so that inventory is not misused and 

becomes a support for the Company's operations in sufficient quantities. 

 

The purpose of this research is to find out the results of inventory calculations using the 

FIFO and Average methods in the inventory warehouse at the Rumah Air Bogor 

restaurant. The type of research used is descriptive quantitative research using data 

collection techniques in the form of interviews, observation and documentation. The 

sample taken is the amount of inventory in the inventory warehouse at the Rumah Air 

Bogor restaurant with the Soft Drink inventory category and the Beverage inventory 

category. The method of data analysis used is by making observations, collecting data, 

calculating inventory using the FIFO and Average methods, and drawing conclusions 

from the results of the research. 

 

After doing research and calculations on the inventory in the inventory warehouse at the 

the Rumah Air Bogor restaurant, the following results are obtained. The results of 

calculating the inventory of Soft Drinks using the FIFO method are the same as the 

results of inventory calculations by companies, namely Rp. 8.367.500,- while the results 

of the calculation of the Soft Drink inventory using the Aveage method amounted to Rp. 

8.303.492,- . The results of calculating Beverage inventory using the FIFO method are 

the same as those calculated by the company, which is Rp. 5.451.960,- while the 

Beverage inventory calculation results using the Averrage method are Rp. 5.483.895,- . 

In the Soft Drink inventory calculation, the results of the FIFO method inventory 

calculation are greater than the Average method inventory calculation results, while in 

the Beverage inventory calculation, the FIFO method inventory calculation results are 

smaller than the Average inventory calculation results. The results of inventory 

calculation using the FIFO method for both Soft Drink and Beverage inventories are 

always the same as the inventory calculation results by the company because the 

company's calculation method is a periodic calculation with the price recognized as the 

last purchase price. 

 

Keywords: Inventory, FIFO, Average. 
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