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ABSTRAK 

 

 

REVI WIDIA. NIM 2412008447. Analisis Persediaan Bahan Baku Biji Kopi, 

Krimer dan Susu Segar Pada Kedai Kopi XYZ Bogor. 

 

Industri kuliner, terutama coffee shop, sedang mengalami pertumbuhan pesat di 

Indonesia, mencerminkan tren yang berkembang pesat dalam bisnis kopi di berbagai 

wilayah. Minat tinggi masyarakat terhadap kopi tidak hanya menjadikannya minuman 

tetapi juga gaya hidup yang penting, yang tercermin dari popularitas kedai kopi 

independen dan komunitas pecinta kopi yang berkembang di berbagai kota besar. 

Manajemen persediaan bahan baku menjadi krusial bagi bisnis coffee shop karena 

kesalahan dalam pengelolaan persediaan dapat mengganggu proses produksi, 

menyebabkan biaya penyimpanan berlebihan dan mengurangi efisiensi operasional.  

 

Penelitian ini mengfokuskan pada pengendalian persediaan bahan baku di Kedai Kopi 

XYZ dengan tujuan utama untuk meningkatkan efisiensi operasional dan mengurangi 

biaya persediaan. Metode Analisis ABC digunakan untuk mengklasifikasikan bahan 

baku menjadi kelompok A, B, dan C berdasarkan kontribusi relatif mereka terhadap 

operasional kedai kopi. Kelompok A, yang mencakup biji kopi, krimer, dan susu segar, 

diidentifikasi sebagai bahan baku dengan nilai kontribusi tertinggi yang 

mempengaruhi proses produksi dan biaya persediaan secara signifikan. Implementasi 

Metode Economic Order Quantity (EOQ) dilakukan untuk menghitung jumlah optimal 

pemesanan, Reorder Point (ROP), dan Safety Stock (SS) untuk setiap kelompok bahan 

baku ini. 

 

Hasil analisis menunjukkan bahwa untuk biji kopi, EOQ sebesar 22 pack dengan Total 

Inventory Cost (TIC) sebesar Rp 1.731.462 per tahun. Disarankan frekuensi 

pemesanan adalah 42 kali per tahun, dengan Safety Stock sebesar 8 pack ROP 13 pack 

untuk memastikan ketersediaan stok yang cukup. Untuk krimer, EOQ sebesar 347 liter 

dengan TIC Rp 434.355,744 per tahun. Frekuensi pemesanan dapat disarankan 5 kali 

per tahun, dengan Safety Stock 9 liter dan ROP 13 liter. Sementara untuk susu segar, 

EOQ sebesar 400 liter dengan TIC Rp 328.200 per tahun. Frekuensi pemesanan yang 

disarankan adalah 9 kali per tahun, dengan Safety Stock 28 liter dan ROP 37 liter. 

Implementasi Metode EOQ ini telah terbukti efektif dalam mengurangi biaya 

persediaan secara keseluruhan sambil memastikan ketersediaan stok yang optimal, 

yang pada gilirannya membantu Kedai Kopi XYZ untuk meningkatkan efisiensi 

operasional, mengurangi pemborosan, dan mencapai tujuan keuangan jangka panjang. 

 

Kata kunci : persediaan, analisis ABC, EOQ, total biaya persediaan  

 

 

 



vi 

 

ABSTRACT 

 

 

REVI WIDIA. NIM 2412008447. Analysis of Raw Material Inventory Beans 

Coffee, Creamer and Fresh Milk at XYZ Bogor Coffee Shop.  

 

The culinary industry, especially coffee shops, is experiencing rapid growth in 

Indonesia, reflecting the fast-growing trend in the coffee business in various regions. 

People's high interest in coffee has not only made it a favorite drink but also an 

important lifestyle, which is reflected in the popularity of independent coffee shops and 

the growing community of coffee lovers in various big cities. Raw material inventory 

management is crucial for the coffee shop business because errors in inventory 

management can disrupt the production process, cause excessive storage costs and 

reduce operational efficiency. 

 

This research focuses on controlling raw material inventory at XYZ Coffee Shop with 

the main aim of increasing operational efficiency and reducing inventory costs. The 

ABC Analysis method is used to classify raw materials into groups A, B, and C based 

on their relative contribution to coffee shop operations. Group A, which includes 

coffee beans, creamer and fresh milk, was identified as the raw material with the 

highest contribution value that significantly influences the production process and 

inventory costs. Implementation of the Economic Order Quantity (EOQ) method is 

carried out to calculate the optimal number of orders, Reorder Point (ROP), and 

Safety Stock (SS) for each group of raw materials. 

 

The analysis results show that for coffee beans, the EOQ is 22 packs with a Total 

Inventory Cost (TIC) of IDR 1,731.462/year. The recommended ordering frequency is 

42 times/year, with a Safety Stock of 8 packs and ROP 13 packs to ensure sufficient 

stock availability. For creamer, the EOQ is 347 liters with a TIC of IDR 

434,355.744/year. The order frequency can be recommended 5 times/year, with a 

Safety Stock of 9 liters and ROP 13 liters. Meanwhile for fresh milk, the EOQ is 400 

liters with a TIC of IDR 328,200/year. The recommended ordering frequency is 9 

times/year, with a Safety Stock of 28 liters and ROP 37 liters. Implementation of the 

EOQ Method has proven effective in reducing overall inventory costs while ensuring 

optimal stock availability, which in turn helps XYZ Coffee Shop to increase 

operational efficiency, reduce waste, and achieve long-term financial goals. 

 

Key words: inventory, ABC analysis, EOQ, total inventory costs 
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