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ABSTRAK 

ANISA AGUSTINA 2411706586 ANALISIS PENGENDALIAN PERSEDIAAN 

BAHAN BAKU DENGAN METODE EOQ (ECONOMIC ORDER QUANTITY) DI 

B’ FRIED CHICKEN TAMAN CIMANGGU 

 

B’ Fried Chicken Taman Cimanggu merupakan sebuah UMKM waralaba dengan produk 

utamanya ialah ayam tepung dimana dalam pembuatannya terdiri dari tiga bahan baku 

utama yaitu ayam, tepung juga minyak. Dalam memproduksi ayam tepung di B’ Fried 

Chicken Taman Cimanggu pelaku usaha dituntut untuk selalu mencukupi permintaan 

pelanggan dan menjaga kualitas produk, hal yang harus dilakukan untuk memenuhi itu 

semua pelaku usaha harus memperhatikan persediaan bahan baku produksi. Namun 

nyatanya dalam proses produksi masih ada kendala mengenai persediaan bahan baku yang 

masih sering mengalami stock out hal tersebut dikarenakan frkuensi pemesanan yang 

belum maksimal, juga biaya penyimpanan yang cukup tinggi sehingga berdampak juga 

pada biaya total persediaan yang ada. Selain itu, untuk mencegah kekrurangan atau 

kelebihan stok pada 1 tahun kedepan maka perlu adanya perhitungan jumlah persediaan 

bahan baku optimal di B’ Fried Chicken Taman Cimanggu dan peramalan jumlah 

penjualan 1 tahun yang akan datang. 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengendalian persediaan yang telah berjalan di 

B’ Fried Chicken Taman Cimanggu, untuk mengetahui total persediaan bahan baku utama 

berdasarkan metode economic order quantity (EOQ) di B’ Fried Chicken Taman 

Cimanggu, juga untuk peramalan penjualan produk ayam tepung pada tahun 2022 serta 

untuk mengetahui total persediaan bahan baku menurut metode economic order quantity 

(EOQ). Jenis penelitian yang digunakan adalah penelitian deskriftif kuantitatif. Data yang 

digunakan dalam penelitian ii terdiri dari data primer dan sekunder yang bersifat 

kuantitatif yang berhubungan dengan persediaan bahan baku ayam tepung. 

 

Hasil penelitian menunjukan bahwa pemesanan bahan baku yang optimal menurut 

kebijakan yang telah berlaku ialah ayam 57kg, tepung 23kg, minyak 15kg. Perbandingan 

pemesanan optimal menurut EOQ ayam 52kg, tepung 59kg, minyak 37kg. Frekuensi 

pemesanan menurut kebijakan yang telah berlaku ialah ayam 41 kali, tepung 42 kali, 

minyak 40 kali. Perbandingan menurut EOQ frekuensi pemesanan ayam 43 kali, tepung 

15 kali, minyak 15 kali. Titik pemesanan kembali ROP menurut EOQ ialah ayam 

sebanyak 16kg, tepung 6kg, minyak 4kg. Dengan menggunakan metode EOQ pelaku 

usaha dapat menghemat total biaya persediaan untuk ayam potong sebesar Rp. 102.023, 

untuk tepung Rp. 49.000, untuk minyak Rp. 45.604. untuk peramalan penjualan tahun 

2022 menurut metode OLS ialah sebanyak 2.703 kg. Berdasarkan perhitungan pengolahan 

metode yang digunakan peneliti, bisa dilihat Dengan digunakannya metode EOQ 

(Economic Order Quantity) dalam kebijakan pengadaaan bahan makanan maka akan 

mendapatkan kuantitas pemesanan bahan makanan yang optimal dengan biaya yang 

minimum. 

Kata kunci: Perencanaan, pengendalian persediaan, jumlah pesanan optimal 

(EOQ), total biaya persediaan (TIC), persediaan pengaman, titik pemesanan 

kembali (ROP), forecasting, peramalan. 
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ABSTRACT 

ANISA AGUSTINA 2411706586 ANALYSIS OF RAW MATERIAL INVENTORY 

CONTROL USING EOQ (ECONOMIC ORDER QUANTITY) METHOD IN B' 

FRIED CHICKEN TAMAN CIMANGGU 

 

B' Fried Chicken Taman Cimanggu is a UMKM franchised whose main product is chicken 

flour which in its manufacture consists of three main raw materials, namely chicken, flour 

and oil. In producing flour chicken at B' Fried Chicken Taman Cimanggu, business actors 

are required to always meet customer demand and maintain product quality, the thing 

that must be done to fulfill this is that all business actors must pay attention to the supply 

of production raw materials. But in fact in the production process there are still obstacles 

regarding the supply of raw materials which still often experience stock outs, this is 

because the order frequency is not maximized, as well as high enough storage costs so 

that it has an impact on the total cost of the existing inventory. In addition, to prevent 

shortages or excess stock in the next 1 year, it is necessary to calculate the optimal amount 

of raw material inventory at B' Fried Chicken Taman Cimanggu and forecast sales for the 

next 1 year. 

 

This study aims to determine the inventory control that has been running at B' Fried 

Chicken Taman Cimanggu, to determine the total inventory of main raw materials based 

on the economic order quantity (EOQ) method at B' Fried Chicken Taman Cimanggu, as 

well as to forecast sales of flour chicken products in 2015. 2022 and to find out the total 

inventory of raw materials according to the economic order quantity (EOQ) method. The 

type of research used is descriptive quantitative research. The data used in this study 

consisted of primary and secondary quantitative data related to the supply of chicken flour 

raw materials. 

 

The results showed that the optimal order of raw materials according to the prevailing 

policy was 57kg chicken, 23kg flour, 15kg oil. Optimal order comparison according to 

EOQ chicken 52kg, flour 59kg, oil 37kg. The frequency of orders according to the policy 

that has been in effect is 41 times chicken, 42 times flour, 40 times oil. Comparison 

according to EOQ frequency of ordering chicken 43 times, flour 15 times, oil 15 times. 

The point of reordering ROP according to EOQ is 16kg of chicken, 6kg of flour, 4kg of 

oil. By using the EOQ method, business actors can save the total cost of inventory for 

chicken pieces of Rp. 102,023, for flour Rp. 49,000, for oil Rp. 45,604. for forecasting 

sales in 2022 according to the OLS method is 2,703 kg. Based on the calculation of the 

processing method used by the researcher, it can be seen that by using the EOQ 

(Economic Order Quantity) method in the food supply policy, it will get the optimal 

quantity of food orders with minimum costs. 

 

Keywords: Planning, inventory control, optimal order quantity (EOQ), total inventory 

cost (TIC), safety stock, reorder point (ROP), forecasting. 
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