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Abstrak

Penelitian ini bertujuan untuk menganalisis pengelolaan persediaan bahan baku di
Kongkou Kongkou Cafe & Resto, yang terletak di Kota Bogor. Latar belakang
penelitian ini adalah meningkatnya angka pertumbuhan bisnis di sektor makanan dan
minuman (F&B) yang menyebabkan persaingan yang semakin ketat di antara cafe dan
resto. Dalam konteks ini, pengelola dituntut untuk bertindak lebih efisien agar dapat
bersaing dan meraih keuntungan. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah
deskriptif kualitatif dengan pendekatan studi kasus. Analisis data dilakukan melalui
penerapan Economic Order Quantity (EOQ) dan Just In Time (JIT), yang mencakup
perencanaan bahan baku, biaya pembelian, biaya pemesanan, dan biaya penyimpanan.
Hasil penelitian menunjukkan bahwa sebelum penerapan metode EOQ, tingkat efisiensi
pengelolaan persediaan bahan baku berada pada angka rata-rata 0,96, yang
menunjukkan bahwa efisiensi belum tercapai. Setelah penerapan metode EOQ, nilai
efisiensi meningkat menjadi lebih dari 1, menandakan terjadinya efisiensi. Metode JIT
berhasil mengurangi biaya pembelian bahan baku dari biaya awal Rp 61.722.318 dan
setelah memakai JIT biaya pembelian sebesar Rp 59.579.896, dengan selisih
penghematan sebesar Rp 2.142.422. Hal ini menunjukkan bahwa pengurangan
signifikan dalam biaya pembelian dan biaya pemesanan pada sistem JIT mampu
memberikan efisiensi yang nyata. Selain itu, JIT juga berkontribusi dalam mengurangi
pemborosan dan meningkatkan efisiensi operasional secara menyeluruh, yang
memberikan manfaat jangka panjang bagi perusahaan. Kesimpulan dari penelitian ini
merekomendasikan penggunaan metode EOQ atau JIT untuk meningkatkan efisiensi
pengelolaan bahan baku di Kongkou Kongkou Cafe & Resto.

Kata Kunci : Persediaan Bahan Baku, Efisiensi, Economic Order Quantity, Just In Time
Abstract

This study aims to analyze the raw material inventory management at Kongkou
Kongkou Cafe & Resto, located in Bogor City. The background of this research is the
increasing growth of the food and beverage (F&B) industry, which has led to tighter
competition among cafes and restaurants. In this context, business managers are
required to operate more efficiently in order to stay competitive and achieve
profitability. The research uses a descriptive qualitative method with a case study
approach. Data analysis was carried out using the Economic Order Quantity (EOQ)
and Just In Time (JIT) methods, which include raw material planning, purchasing costs,
ordering costs, and storage costs. The results show that before the implementation of
the EOQ method, the efficiency level of raw material inventory management was at an
average of 0.96, indicating inefficiency. After applying EOQ, the efficiency score



increased to above 1, indicating improved efficiency. The JIT method successfully
reduced raw material purchasing costs from Rp 61,722,318 to Rp 59,579,896, resulting
in savings of Rp 2,142,422. This indicates that the significant reduction in purchasing
and ordering costs through the JIT system can provide real efficiency. Additionally, JIT
contributes to minimizing waste and improving overall operational efficiency, offering
long-term benefits for the company. The conclusion of this study recommends the use of
EOQ or JIT methods to enhance the efficiency of raw material management at Kongkou
Kongkou Cafe & Resto.

Keywords: Raw Material Inventory, Efficiency, Economic Order Quantity, Just In Time
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